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การเลี'ยงกุง้ 
”องิธรรมชาต”ิ  

 
ชุดปรบัปรงุคร ั*งที- 7 (สําหรบัจลุฝาส ีขวด 500 มล)  

วนัที7 1 มถินุายน 2564 
 
ข ั'นตอนการเตรยีมบอ่ 
ขนาดบอ่ขนาด: 1,000 ตรม. 
ลงกุง้ :  50-100++ ตวัตอ่ตรม. 
ความเค็ม :  3-40 พพีที ี
 

ฟื' นฟชูวีติใหมใ่นบอ่เกา่ :  
ตรวจวดัคา่ “พเีอช” และ “แอมโมเนี7ยม” ในดนิ  
Ø เกบ็ตวัอยา่งดนิพืFนบอ่หลายๆ จดุ เพืJอหาคา่พเีอช แอมโมเนีJยมในดนิและแรธ่าตตุา่งๆ 

ในนํFา (หากตรวจพบวา่สภาพดนิพืFนบอ่มคีา่พเีอชตํJาและแอมโมเนีJยมสงู แสดงใหเ้ห็น
ถงึสารอนิทรยีห์มกัหมมในชั Fนดนิมาก)  
- หากตรวจพบพเีอชดนิ 6.1-7.0 : ใช ้จลุฝาแดง ทีJ ½ ขวด (250 มล.) 
- หากตรวจพบพเีอชดนิ 5.1-6.0 : ใช ้จลุฝาแดง ทีJ 1 ขวด (500 มล.) 
- หากตรวจพบพเีอชดนิ 4.1-5.0 : ใช ้จลุฝาแดง ทีJ 1½ ขวด (750 มล.) 
- หากตรวจพบพเีอชดนิ 3.0-4.0 : ควรตรวจสอบเชค็ดนิอยา่งละเอยีด 

 

การเตรยีมบอ่ 
Ø ควรหลกีเลีJยงการใชส้ารเคมอีนัตรายและสารฆา่จลุนิทรยีท์กุชนดิ เพราะจะทําลาย

จลุนิทรยี ์สตัวห์นา้ดนิและแพลงกต์อนสตัวใ์นระบบนเิวศนจ์นหมดสิFน 
Ø ดนันํFาเขา้บอ่โดยผา่นถงุกรองละเอยีด  
Ø ความลกึของนํFาเฉลีJยทีJ 80-100 ซม. 
Ø ใสก่ากชา 10 โลเพืJอกําจัดปลา 
Ø ควรใส ่จลุฝาแดง ตามคา่พเีอชดนิทีJวดัคา่ได ้ 
Ø ไถค่ราดหรอืลากโซช่ว่ยตลอดระยะเวลาการเตรยีมบอ่ เพืJอชว่ยเรง่ขบวนการยอ่ยสะ

ลายสารอนิทรยี ์(เลน) ตกคา้งและลดเมอืกฟิลม์หนา้ดนิ 
 

*คํานวณความตอ้งการ จลุฝาแดง และใชเ้พยีงครั Fงเดยีวพรอ้มกบัการไถหรอืการลาก
โซ ่ทําการลากโซอ่ยา่งตอ่เนืJองตลอดทั Fงบอ่อยา่งนอ้ยวนัละครั Fงเป็นเวลา 5-7 วนั
ตดิตอ่กนั สิJงนีFจะทําใหค้า่พเีอชของดนิอยูใ่นระดบัทีJเป็นกลาง ลดปรมิาณไนโตรเจน
และกระตุน้ใหเ้กดิแพลงกต์อนสตัวแ์ละสตัวห์นา้ดนิ รวมถงึแรธ่าตตุา่งๆ จะสงูขึFน  
นํFาหนักของโซค่วรมอียา่งนอ้ย 30 กโิลกรัม 
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ทางเลอืกใหม ่สรา้งอาหารธรรมชาตใิหล้กูกุง้วยัออ่น  
Ø นํFาในบอ่ 300 ลติร 
Ø ราํบดละเอยีด 100 กโิล ตอ่พืFนทีJ 1,000 ลบม. (100 พพีเีอ็ม หรอื 100 กรัม/ลบม.) 
Ø โซเดีJยมไบคารบ์อเนต 20 กโิล (20% ของนํFาหนักของรําละเอยีด) 
Ø จลุฝาแดง 1 ขวด (500 มล.) หรอื 5 มล. ตอ่รํา 1 โล 
Ø หมกัไว ้48 ชัJวโมง ไมอ่อ๊ก (ใชถ้งัใหญก่วา่ปรมิาณหมกัอยา่งนอ้ย 3 เทา่และควร กวน

ถงัเป็นชว่งๆ เพืJอไมใ่หฟ้องและเนืFอรําลน้ถงั) 
Ø รําหมกัจะละลายเป็นของเหลวเกอืบหมด (ซนิไบโอตกิสค์อืเยืFอใยไฟเบอรท์ีJละลาย

แลว้บางสว่นและจลุนิทรยีอ์ยูร่วมกนัในเนืFอผวิรพูรนุของเนืFอรํา) 
Ø กรองขา้วหกัและแกลบออก หรอืหมกัใสถ่งุมุง้ฟ้าเบอร ์24 แลว้นํารําหมกัทีJผา่นการ 

กรองแลว้ไปสาดใหท้ัJวบอ่ ในขณะทีJนํFามกีารเคลืJอนไหว 
Ø ภายในระยะเวลา 5-10 วนั (ขึFนอยูก่บัแหลง่นํFา) เราจะไดอ้าหารธรรมชาตใินปรมิาณทีJ

มากพอสําหรับการลงกุง้ใหม ่(ปลอ่ยตรง หรอื บอ่เนอสเซอรรีJ)  
Ø เปิดเครืJองตนํีFาในบอ่ตลอด  
Ø เริJมอาหารเม็ดหลงัจากกุง้ตอ้งการ วางอาหารบางสว่น 200 กรัมทิFงไวใ้นยอ หากไม่

หมด อยา่เพิJงรบีเดนิอาหารแลว้นําอาหารเกา่ออก วางชดุใหมท่กุวนั 
 
พรอ้มลงกุง้ 
Ø คดัเลอืกกุง้พ ี10 ทีJแข็งแรง 
Ø หลกีเลีJยงลกูกุง้ทีJผา่นการใชย้าปฏชิวีนะ 
Ø ทดสอบความแข็งแรงโดยการปรับเปลีJยนสภาพนํFาเลีFยงใหเ้ป็น นํFาจดืสนทิเป็นเวลา 

นาน 1 ชัJวโมง 
Ø ปรับคา่ความพเีอช ความเค็ม และอณุหภมูกิอ่นปลอ่ยลงสูบ่อ่ 
 

หลงัลงกุง้|ชว่ง 14 วนัแรก 
Ø เสรมิรําหมกัเพืJอสรา้งวฐัจักรของหว่งโซอ่าหารธรรมชาตใิหค้งไวต้อ่เนืJอง 
Ø รําบดละเอยีด 10 โล ตอ่ 1,000 ลบม. (10 พพีเีอ็ม หรอื 10 กรัม/ลบม.) 
Ø โซเดีJยมไบคารบ์อเนต 2 กโิล (20% ของนํFาหนักของรําละเอยีด) 
Ø จลุฝาแดง 80 มล. 
Ø นํFาในบอ่ 30-40 ลติร (3-4 เทา่ของนํFาหนักรํา) 
Ø หมกัไวอ้ยา่งนอ้ย 24 ชัJวโมง ไมอ่อ๊ก (ใชถ้งัใหญก่วา่ปรมิาณหมกัอยา่งนอ้ย 3 เทา่ 

และควรกวนถงัเป็นชว่งๆ เพืJอไมใ่หฟ้องลน้ถงั) 
Ø กรองขา้วหกัและแกลบออก หรอืหมกัใสถ่งุมุง้ฟ้าเบอร ์24 แลว้นํารําหมกัทีJผา่นการ 

กรองแลว้ไปสาดใหท้ัJวบอ่ ในขณะทีJนํFาในบอ่มกีารเคลืJอนไหว 
Ø เปิดเครืJองตนํีFาตลอด  
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รกัษาสมดลุตลอดการเลี'ยง 
Ø วดัคณุภาพนํFา ชว่งเชา้และชว่งบา่ยทกุวนั พยายามรักษาคา่พเีอชในรอบวนัไมใ่หเ้กนิ 

0.3 แตม้ สงูสดุทีJ 0.5 แตม้ในระหวา่งเชา้และบา่ยในแตล่ะรอบวนั  
Ø คา่อลัคาไลนไ์มตํ่Jากวา่ 120 พพีเีอ็มในระบบทัJวไปและสงูกวา่ 150 พพีเีอ็มในระบบ 

หนาแน่นสงู  
Ø ดแูลระดบัคา่ออ๊กซเิจนไวท้ีJ 4.5 พพีเีอ็ม เป็นอยา่งนอ้ยในชว่งกลางคนืและไมเ่กนิ 10 

พพีเีอ็มในชว่งบา่ยและเหมาะสมทีJสดุระหวา่ง 5.0-8.0 พพีเีอ็ม 
Ø ควรใช ้จลุฝาเขยีว 50-100 มล.ตอ่สปัดาหใ์ชใ้นเวลากลางคนื (หลงั 4 ทุม่) เปิด

เครืJองตนํีFาเต็มทีJ จลุฝาเขยีว จะชว่ยลดสารละลายอนิทรยี ์(ของเสยี) ในนํFาไดอ้ยา่ง
รวดเร็วและเพิJมออ๊กซเิจนเขา้มาทดแทนทีJได ้ 

Ø ควรใช ้ จลุฝาเหลอืง 50-100 มล.ตอ่สปัดาห ์(ใชใ้นเวลากลางวนั) จะชว่ยลดเลน 
กา๊ซพษิตา่งๆ และรักษาดลุยข์องจลุชพีแขวนลอยในนํFาใหค้งไวต้ลอดเวลา 

Ø หากตรวจพบวา่ คา่ออ๊กซเิจนในนํFาตํJากวา่ปกต ิใหล้ดอาหารมืFอดกึลงและตนํีFาใหเ้ต็ม 
ทีJ และเสรมิ จลุฝาเขยีว ทีJอตัรา 50 มล.ชว่งเชา้และ 50 มล. ชว่งดกึ) 

 
การหมกัราํเพื=อ “สมดลุยพ์เีอช” ระหวา่งการเลีDยงตอ่ 1,000 ลบม 
Ø รําบดละเอยีด 3 โล (3 พพีเีอ็ม หรอื 3 กรัม/ลบม.) ตอ่วนัจนกวา่จะสมดลุย ์
Ø โซเดีJยมไบคารบ์อเนต 0.6 กโิล (20% ของนํFาหนักของรําละเอยีด) 
Ø จลุฝาแดง 24 มล. (8 มล. ตอ่รํา 1 โล)  
Ø นํFาในบอ่ 9-12 ลติร (3-4 เทา่ของนํFาหนักรํา) 
Ø หมกัไวอ้ยา่งนอ้ย 24 ชัJวโมง ไมอ่อ๊ก (ใชถ้งัใหญก่วา่ปรมิาณหมกัอยา่งนอ้ย 3 เทา่ 

และควรกวนถงัเป็นชว่งๆ เพืJอไมใ่หฟ้องลน้ถงั) 
Ø รําหมกัจะละลายแตเ่หลอืกากทีJผา่นการยอ่ยแลว้(ซนิไบโอตกิสค์อืเยืFอใยไฟเบอร ์ทีJ

ละลายบางสว่นและจลุนิทรยีอ์ยูร่วมกนัในเนืFอผวิรพูรนุของรํา) 
Ø กรองขา้วหกัและแกลบออก หรอืหมกัใสถ่งุมุง้ฟ้าเบอร ์24 แลว้นํารําหมกัทีJผา่นการ

กรองแลว้ไปสาดใหท้ัJวบอ่ ในขณะทีJนํFามกีารเคลืJอนไหว 
 

การหมกัราํเพื=อ “ลดพเีอชบา่ย” ระหวา่งเลีDยงตอ่ 1,000 ลบม 
Ø รําบดละเอยีด 5 โล (5 พพีเีอ็ม หรอื 5 กรัม/ลบม.) ตอ่วนัจนกวา่พเีอชจะลดลง 
Ø โซเดีJยมไบคารบ์อเนต 1 กโิล (20% ของนํFาหนักของรําละเอยีด) 
Ø จลุฝาแดง 40 มล. (8 มล. ตอ่รํา 1 โล)  
Ø นํFาในบอ่ 15-20 ลติร (3-4 เทา่ของนํFาหนักรํา) 
Ø หมกัไวอ้ยา่งนอ้ย 24 ชัJวโมง ไมอ่อ๊ก (ใชถ้งัใหญก่วา่ปรมิาณหมกัอยา่งนอ้ย 3 เทา่ 

และควรกวนถงัเป็นชว่งๆ เพืJอไมใ่หฟ้องลน้ถงั) 
Ø กรองขา้วหกัและแกลบออก หรอืหมกัใสถ่งุมุง้ฟ้าเบอร ์24 แลว้นํารําหมกัทีJผา่นการ 

กรองแลว้ไปสาดใหท้ัJวบอ่ ในขณะทีJนํFาในบอ่มกีารเคลืJอนไหว 
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แบคตโิพสท ์พลสั  
จลุฝาแดง  

แบคตโิพสท ์ 
จลุฝาเขยีว 

โปรเจสท ์ 
จลุฝาเหลอืง 

เอนเจสท ์ 
จลุฝาขาว 

 

•ชว่งเตรยีมบอ่ 
½ - 1½ ขวด ครั +งเดยีว 
•หมกัราํสรา้งอาหาร 
8 มล. ตอ่รําบด 1 กก 
•ใชห้มกัถ ั?วเนา่ 

4 มล. ตอ่กากถั.ว 1 กก 
 

•ปรบัสภาพนํDา 
50-100 มล./สปัดาห ์

 
•การเลี'ยงหนาแนน่ 
100-200 มล./สปัดาห ์

•ยอ่ยเลนของเสยี 
50-100 มล./สปัดาห ์

 
•การเลี'ยงหนาแนน่ 
100-200 มล./สปัดาห ์

 

•ใชห้มกัถ ั?วเนา่ 
8 มล.ตอ่กากถั.ว 1 กก 

 
•ใชค้ลกุอาหาร 

1 มล. / 1 กกอาหาร 
 

 
วธิใีชต้รงกบัการเลี1ยงหนาแน่น 

 

จลุฝาขาว ใชห้มกัอาหาร 
Ø หมกัอาหารดว้ยจลุฝาขาว ทีJอตัราสว่น 1 มล ดว้ยนํFา 150-200 มล ตอ่อาหาร 1 กก 

หลงัจากทีJผสมแลว้ ใหนํ้าอาหารใสเ่กบ็ไวใ้นถงุ (มว้นปิดถงุดา้นบน) เป็นเวลา 24 
ชัJวโมงกอ่นนําไปใหกุ้ง้กนิ 

 

จลุฝาเขยีว ปรบัสภาพนํ Dา ลดสารละลาย เพิ=มออ๊ก เพิ=มแรธ่าต ิ
Ø ละลายจลุฝาเขยีว ทีJอตัราสว่น 100-200 มลตอ่สปัดาห ์ดว้ยนํFาสะอาด 20 ลติร คน

ละลายใหท้ัJว จากนัFนใหนํ้าสาดทัJวบอ่ หรอืสาดหนา้ใบในระหวา่งนํFาเคลืJอนตวั เพืJอลด
สารละลายอนิทรยีใ์นนํFา (รักษามวลตะกอนไมใ่หเ้กนิ 1 มล / ลติร ตกตะกอนใน
กรวยอมิฮอฟนาน 60 นาท)ี สามารถใชซ้ํFาวนัรุง่ข ึFนได ้หากจําเป็น  

Ø ควรใชใ้นเวลากลางคนืหรอืในชว่งทีJมกีารเดนิเครืJองใหอ้ากาศนานทีJสดุ 
 

จลุฝาเหลอืง ยอ่ยสลายของเสยี ลดเลน ลดตะกอนแวนลอย 
Ø ละลายจลุฝาเหลอืง ทีJอตัราสว่น 100-200 มลตอ่สปัดาห ์ดว้ยนํFาสะอาด 20 ลติร คน

ละลายใหท้ัJว จากนัFนใหนํ้าสาดทัJวบอ่ หรอืสาดหนา้ใบในระหวา่งนํFาเคลืJอนตวั เพืJอลด
ตะกอนแวนลอยในนํFา (รักษามวลตะกอนไมใ่หเ้กนิ 1 มล / ลติร ทีJตกตะกอนใน
กรวยอมิฮอฟนาน 60 นาท)ี สามารถใชซ้ํFาวนัรุง่ข ึFนได ้หากจําเป็น  

Ø ควรใชใ้นเวลากลางคนืหรอืในชว่งทีJมกีารเดนิเครืJองใหอ้ากาศนานทีJสดุ 
 

*SV60 = คา่ตกตะกอนในกรวยนาน 60 นาที 
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ประโยชนจ์ากการใช ้แบคตโิพสท ์พลสัTM (จลุฝาแดง) 
• ชว่ยฟื+นฟพูื+นดนิภายในบอ่ทีLเสืLอมโทรมใหก้ลบัมามชีวีติใหม ่
• ชว่ยยอ่ยสลายขี+แดดในระหวา่งเตรยีมบอ่ 
• หวัเชื+อในการทํารําหมักเพืLอสรา้งอาหารธรรมชาต ิโคพพีอด โรตเีฟอร ์และไรแดง 
• รําหมักชว่ยยบัยั +งการขยายพันธุข์องแบคทเีรยีรา้ยและแพลงกต์อนพชื 
• รําหมัก ชว่ยเรง่ใหเ้กดิตะกอนมวลเบาเหมอืนนํ+าในบรเิวณป่าชายเลนกอ่นลงกุง้ 
• ชว่ยยบัยั +ง ขม่ และเบยีดเชื+อรา้ยภายในบอ่พักนํ+าและบอ่เลี+ยงใหล้ดลง 
• ชว่ยยอ่ยของเสยีตกคา้งในดนิใหล้ะลายเป็นอาหารใหส้ิLงมชีวีตทิีLเป็นประโยชน ์
• ชว่ยลดสารละลายทีLแขวนลอยในนํ+าทีLเป็นแหลง่อาหารใหเ้ชื+อแบคทเีรยีรา้ยใหโ้ทษ 
• ชว่ยเพิLมอตัรารอดในการเลี+ยงกุง้ 
• ใชง้านไดด้ใีนในนํ+าจดืและนํ+าเค็ม 

 
ประโยชนจ์ากการใช ้แบคตโิพสท์TM (จลุฝาเขยีว) 
• ชว่ยเพิLมคา่ออ๊กจากการลดสารอนิทรยีแ์ขวนลอยทีLเป็นตวัการหลกัในการดงึคา่ออ๊ก

ในบอ่ใหตํ้Lาลงในชว่งกลางคนื 
• ชว่ยยอ่ยสลายขี+แดดในระหวา่งเลี+ยง 
• ชว่ยลดการเป็นตะควิของกุง้จากคณุภาพนํ+าทีLเริLมหมักหมมดว้ยของของเสยี 
• ชว่ยลดฟองจากซากแพลงกต์อน ขี+กุง้ และอาหารตกคา้ง 
• ชว่ยปลดปลอ่ยแรธ่าตจุากการจับตวักบัของเสยี ลดการสิ+นเปลอืงจากการใชแ้รธ่าต ุ
• ชว่ยแยง่ใชธ้าตอุาหารไนโตรเจนจากแพลงกต์อนพชื 
• ชว่ยควบคมุสนํี+าไมใ่หเ้ปลีLยนแปลงเฉียบพลนั 
• ชว่ยรักษาสมดลุของวฐัจักรไนโตรเจนภายในบอ่เลี+ยง 
• ชว่ยลดปัญหากลุม่แพลงกต์อนเรอืงแสง ไดโนแฟลกเจลเลต ออสซลิาทอเรยี 
• ใชง้านไดด้ใีนในนํ+าจดืและนํ+าเค็ม 

 
ประโยชนจ์ากการใช ้โปรเจสทT์M (จลุฝาเหลอืง) 
• ชว่ยลดความหนดืและตะกอนแขวนลอยในนํ+า 
• ยอ่ยสะลายเลนไดอ้ยา่งมปีระสทิธภิาพ 
• ชว่ยยบัยั +งการแพรก่ระจายของแบคทเีรยีรา้ยใหโ้ทษ 
• ชว่ยควบคมุความโปรง่ใสของนํ+า 
• ใชง้านไดด้ใีนนํ+าจดืและนํ+าเค็ม 

 

 

 
 

ประโยชนจ์ากการใช ้เอนเจสท์TM (จลุฝาขาว) 
• หวัเชื+อโปรไบโอตกิเขม้ขน้สําหรับใชใ้นการหมักและคลกุอาหารเม็ดโดยตรง 
• หวัเชื+อสําหสบัการหมักปลา กากถัLวเหลอืง สปัปะรด และเศษผลไมอ้ืLนๆ 
• ชว่ยเสรมิกจิกรรมของระบบการยอ่ยอาหารของกุง้ 
• ชว่ยกระตุน้การทํางานของภมูคิุม้กนัไดม้ากขึ+น 
• ชว่ยยบัยั +งเชื+อแบคทเีรยีรา้ยใหโ้ทษในระบบทางเดนิอาหาร 
• ใชค้ลกุอาหารโดยตรง 
• ชว่ยลดการทํางานของระบบการยอ่ยอาหาร 
• ใชง้านไดด้ใีนนํ+าจดืและนํ+าเค็ม 
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วธิผีลติถ ั=วเนา่ "หวัเชืDอ AP (อมโิน-เป็ปไทด)์" เขม้ขน้จากกากถ ั=วเหลอืง 
Ø กากถัJวเหลอืงบดละเอยีด 10 กโิลกรัม 
Ø นํFาสะอาด 100 ลติร (ใชนํ้Fาจดื ไมใ่ชนํ้Fาในบอ่) 
Ø โซเดีJยมไบคารบ์อเนต 2 กโิล (20% ของนํFาหนักของกากถัJวบดละเอยีด) 
Ø คนใหล้ะลาย ตรวจสอบพเีอช (8.3-8.5) 
Ø จลุฝาขาว 80 มล. (8 มล.ตอ่ถัJว 1 โล) 
Ø จลุฝาแดง 40 มล. (4 มล.ตอ่ถัJว 1 โล) 
Ø หมกัทิFงไว ้3 วนั พรอ้มใช ้(ไมอ่อ๊ก) 
Ø ปิดฝาถงั ใหม้รีรูะบายอากาศเล็กนอ้ย และไมใ่หโ้ดนแดดโดยตรง  
Ø ควรใชใ้หห้มดภายในอกี 10 วนั หลงัจากการเริJมใชค้รั Fงแรก  
Ø ถัJวเน่าจะเริJมเปลีJยนเป็นสเีขยีวขีFมา้และมกีลิJนเหม็นมาก  
Ø หลงัจากเริJมใช ้ใหเ้ป่าออ๊กไวจ้นกวา่จะใชห้มด 

***หมายเหต ุ: หมกัใชใ้หพ้อดตีอ่ความตอ้งการ 
***สาํหรบัอาหารเม็ด ใชถ้ัJวเน่า AP "หวัเชืFออมโิน เป็ปไทด"์ เขม้ขน้อยา่งนอ้ย 150-200 
มล. (ยิJงมาก กุง้ยิJงกนิด)ี ผสมเขา้กบัอาหารเม็ด 1 กโิลกรัม หมกัทิFงไวใ้นถงุอาหาร อยา่ง
นอ้ย 12 ชม กอ่นนําไปหวา่น วางยอ หรอืออโตฟี้ด ชว่ยเสรมิคณุภาพอาหาร ดงึดดูการกนิ 
ดดูซมึอาหารไดม้ากยิJงขึFน แข็งแรง โตไว 
 

วธิผิลติ "SAP ซนิไบโอตกิ อะมโิน เป็ปไทด"์ เขม้ขน้จากปลาสบัปะรดหมกั  
(Updated 10 August 2018) 

เตรยีมทกุอยา่งใหค้รบกอ่นเริJมการหมกั  
Ø นํFาสะอาด 100 ลติร (ใชนํFาสะอาด ไมใ่ชนํ้Fาใบอ่)  
Ø ปลานํFาจดืสบั 10 กโิล 
Ø สปัปะรด 10 กโิล (หนัชิFนละไมเ่กนิ 1 นิFว) 
Ø โซเดีJยมไบคารบ์อเนต 2 กโิล (20% ของนํFาหนักของสปัปะรด) 
Ø จลุฝาแดง 100 มล 
Ø จลุฝาขาว 100 มล  
Ø คนใหล้ะลาย ตรวจสอบพเีอช (6.0-7.0) ตลอดชว่งการหมกั 
Ø ปิดฝาถงั ใหม้รีรูะบายอากาศเล็กนอ้ย และไมใ่หโ้ดนแดดโดยตรง  
Ø หมกัทิFงไว ้7 วนัพรอ้มใช ้(ไมอ่อ๊ก) 
Ø หลงัจากเริJมใช ้ใหเ้ป่าออ๊กไวจ้นกวา่จะใชห้มด 
 

หมายเหต ุ: หมกัใชใ้หพ้อดตีอ่ความตอ้งการ 
*สําหรับอาหารเม็ด: ใชห้วัเชืFอ “ปลาสปัปะรดหมกัเขม้ขน้” อยา่งนอ้ย 150-200 มล. (ยิJง
มาก กุง้ยิJงกนิด)ี ผสมเขา้กบัอาหารเม็ด 1 กโิลกรัม หมกัทิFงไวใ้นถงุอาหารอยา่งนอ้ย 12 
ชม กอ่นนําไปหวา่น วางยอหรอืออโตฟีด ชว่ยเสรมิคณุภาพอาหาร ดงึดดูการกนิ ดดูซมึ
คณุคา่อาหารไดม้ากยิJงขึFน แข็งแรง โตไว  
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ขอ้ควรสงัเกต ุ
Ø หากพบวา่คา่ออกซเิจนในนํFาสงูกวา่ 10 พพีเีอ็มในชว่งบา่ย แสดงวา่กําลงัเกดิการบมู 

ของแพลงกต์อนพชื ดแูลการใหอ้าหารอยา่งระวงั 
Ø หากตรวจพบวา่ คา่พเีอช เริJมถา่ง แสดงวา่แพลงกต์อนพชืกําลงัเริJมบมู ดงันัFนควร 

เสรมิรําหมกัละเอยีดเพิJมขึFน เพืJอเขา้ไปชว่ยจัดการสมดลุย ์ภายในไมก่ีJวนั พเีอชใน บอ่
จะเริJมชดิขึFน ออ๊กซเิจนจะแคบลง 

Ø รักษาพืFนบอ่ใหส้ะอาดตลอดเวลา กดใบใหตํ้Jา ตนํีFาใหถ้งึผวิหนา้ดนิ ดดูเลนออกประจํา 
Ø ลากโซช่ว่ยตลอดระยะเวลาในชว่ง 15-30 วนัแรกจะลดเมอืกฟิลม์ ใหล้ากโซ ่เฉพาะใน

แนวอาหาร และไมค่วรลากโซม่ากกวา่ 20% ของพืFนทีJบอ่ (หลกีเลีJยงการ ลากโซเ่ขา้
กลางเลนโดยเด็ดขาด) 

Ø ระดบันํFาภายในบอ่ไมค่วรลกึเกนิ 1 เมตรในชว่ง 45 วนัแรก เพืJอใหพ้ืFนบอ่สะอาด 
Ø รอบคนับอ่และมมุบอ่ควรปราศจากการเกดิสาหรา่ยเสน้ใยและเลนดํา 
 

 

 


